bioladen™

Gute Griinde, sich fiir ein Stiick Bio-Fleisch zu
entscheiden:

- Top Qualitat, nattrlicher Geschmack und die Gewiss-
heit, dass das Tier verniinftig aufgewachsen ist.

- Die Wahl geeigneter Rassen, okologisches Futter
und die artgerechte Haltung mit groBziigigem
Auslauf oder Weidegang gewahrleisten das na-
tirliche Wachstum und die Gesundheit der Tiere.

- Das bioladen*Fleisch stammt ausschlieBlich von
kleineren Bauernhofen. Somit leisten wir einen
Beitrag zur Unterstitzung der kleinbauerlichen
Landwirtschaft in Deutschland.

Aus Liebe zu
Tier und Geschmack.

Die bioladen*Hahnchenprodukte liefern Berthold
Gritter aus Bocholt, inmitten der Dingdener Heide,
und Marco Liihrsen von seinem Gefliigelhof aus
dem niedersachsischen Twistringen.

Die bioladen*Putenprodukte kommen von Familie
Heggemann aus der Dingdener Heide und Josef
Brauers aus Wachtendonk. Fir die bioladen*Produkte
wachsen die Tiere ihren Bedirfnissen entsprechend
auf. Die Hahnchen werden in lichtdurchfluteten
Stallen mit Griinauslauf gehalten. Die Puten leben
in groBraumigen, hellen Stallen, verbunden mit
Wintergarten und Windschutz.

Diese Sorgfalt bildet die Grundlage fir die beson-
ders gute Qualitat der bioladen*Hahnchen- und
Putenprodukte.

bioladen™

Bio-Fleisch mit

Geschmack,

Qualitit und
Herkunft.
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Die bioladen*Produkte stehen fiir jahrzehnte-
langes Biowissen und personliches Engagement.
Wir, die Menschen hinter der Marke bioladen*
(das sind Erzeuger, Produzenten, GroBhandler,
Einzelhandler), haben uns schon in den 70er-
Jahren bewusst entschieden, nur hochwertige
Bio-Lebensmittel zu erzeugen und zu handeln.

Durch den Kauf von bioladen*Produkten leisten
auch Sie einen Beitrag, dass wir in einer umwelt-

freundlichen und bewussteren Welt leben kdnnen.

bioladen*Produkte helfen den unverfalschten
Geschmack naturlicher Produkte zu bewahren —
und das mit hochwertigsten Zutaten.

Wir beraten Sie gerne.

So konnen sie ihr arttypisches Verhalten ausleben.
Im Sommer grasen die Schweine auf saftigen
Weiden, wo sie Schattenplatze und Suhle finden.
Hier fiihlen sich die Tiere besonders wohl.

| Das bioladen*Rind- und Schweinefleisch stamm
| ausschlieBlich von Bauernhdofen, die‘unte'rsdhle
lichen Verbanden angeschlossen sind: Demet:
Bioland, Naturland oder Biokreis.

Das biol‘aden*F!eisch ist zart ih der Faser und
typiSch»im’ Geschmack. Es schrumpft beim Braten
kaum: Nur gesundes Fleisch ist gut marmoriert.

Alle Rinder wachsen in geraumigen Lax’jfs;tél ;
und auf der Weide auf. Sie haben viel Platz, um
sich frei zu bewegen und genieBen eine artgerechte
Fltterung. ' L

| Die Schweine werden in Gruppen gehalten. Der
Stall bietet ausreichend Auslauf und eine
| Wuahimoglichkeit.

\ Landuwirte aus der Region

Bioland-Landwirt

. Buoland-Landwirt m Berthold Griitter ans Bocholt |
it Cbrzlvmp/?]em‘j}zns aus Familiare Landwirtschaft und ?io!ancti- b
Uedemerbruch ! tifizierte Tierhaltung stehen filr beste f

i Qualitat.
»Gutes, biologisch erzeugtes Fleisch erfor- |

dert mehr Einsatz und Leidenschaft. Fir l
uns Landwirte bedeutet das mehr Arbeit
und Kosten. Aber den Unterschied zur

Massentierhaltung kann man deutlich
schmecken. “

Familie Heggemann aus
Hamminkeln

»Bei uns werden die Puten-Kiiken mit Lecker-
bissen, die die Natur hergibt, wie z. B. getrock-
nete Brennnessein, verwshnt.“
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bioladen™

bioladen*Spezialititen vom Rind W

bioladen*Frischfleisch B L] [} @ |

Bestellnr. j Artikel Euro/kg L inhait (ca.)l pro Pekg!
T i 5 z e
bioladen*Spezjalitaten vom Schwein #% ]
161104 Filet, 1 Stiick 41,99 500g 21,00€
161137 Kasseler Lachs, 2 Stiick 31,79 200g 6,36 €
161102 Minutensteak, 4 Stiick 27,59 300g  8,28¢
161136 Kasseler Nacken, 2 Stiick 26,89 300g 8,07€
161100 Schnitzel, 2 Stiick 23,99 350¢g 8,40€
161107 Schweinebraten 23,29 500g 11,65€
161103 Nackensteak, 2 Stiick 21,39 300g 6,42€
161105 Gulasch 20,59 400¢g 8,24 €
161101 Kotelett, 2 Stiick 19,89 450¢g 8,95€
161106 Bauchscheibe, 3 Stiick 18,39 300¢g 552€
‘fBiolla‘den*Pfannengerichte vom Schwein #® ‘ i
161176 Pfannengeschnetzeltes Gyros 27,59 300g  8,28€

161177 Pfannengeschnetzeltes Italia 27,59 300g 8,28€

300g

161114 Filet, 2 Stiick 79,99

161111 Rumpsteak, 2 Stiick 56,19 350g 19,67€
161108 Roulade, 2 Stiick 33,59 320g 10,75€
161110 Gulasch 26,89 400g 10,76€
161109 Schmorbraten aus der Keule 25,19 500g 12,60€
161113 Beinscheibe 17,69 400g  7,08€
161112 Suppenfleisch Brust od. Rippe 16,79 300g 5,04€
161185 Rindersteak, mariniert, 2 Stiick 27,89 360g 10,04€
 bioladen*Spezialitaten vom Lamm W
161115 Kotelett, 2 Stiick 39,99 250g 10,00€
| bioladen*Hackfleisch % WP ‘ o
161116 Hackfleisch, gemischt 17,89 400g  7,16€
161117 Hackfleisch vom Schwein 16,19 400g 6,48€
161118 Hackfleisch vom Rind 17,99 400¢g 7,20€
 bioladen*Frikadellen #my WP W e L
161126 Frikadelle vom Schwein, 4 Stk. 21,39 340g  7,27€
161127 Frikadelle vom Rind, 4 Stiick 21,99 340g 7,48€
161128 Frikadelle vom Gefliigel, 4 Stk. 21,69 340g 7,37€
bioladen*Frische Bratwurst s W ‘
161129 Frische Bratwurst, 3 Stiick 21,19 300g 6,36€
161130 Zrisstc[?cekBratwurst mit Krautern, 21,99 3008 6.60€
161132 Rostbratwurst, 3 Stiick 17,88 240g  4,29€
161178 Krakauer 23,29 240g 5,59€

! . Die ausgewiesenen Preise entsprechen den angegebenen Circa-Gewichten.

- Abweichungen von Gewichtsangaben sind naturgemaB moglich.
- Preisanderungen sind maglich.

] ] F;ackungs- ! Ca. Preis ]

24,00€

16 11 04

bioladen™




oladen*Wurstwaren sy [demeferl |

Bestell. | Akl L e A
161148 Edelsalami, geschnitten . 3,49 80g 2,79€
161149 Rindersalami, geschnitten 3,61 80¢g 2,89¢€
161147 Cervelatwurst, geschnitten 3,49 80¢g 2,79€
161133 Kasseler Braten, Aufschnitt 4,24 80g 3,39€
161168 Lachsschinken 4,86 80¢g 3,89€
161146 Kochschinken 4,78 120g 5,73€
161166 Fleischwurst 2,49 180g 4,49€
161167 Schinkenwurst 2,55 180g 4,59€
161169 Bauernschinken, gekocht SB 3,61 80g 2,89€
161165 Leberwurst Pfalzer Art 2,33 180¢g 4,19€
161139 Wiener Wirstchen, 3 Stiick 2,59 150¢g 3,89€
161144 Bauernmettwurst, 3 Stiick 2,41 240¢g 5,79€
161142 Ré&ucherlinge, 8 Stiick 2,49 160g 3,99€
161174 ::§|1§:Leglsalalni, luftgetrocknet, 3.45 230g 7.94€
161175 Mettwurst, luftgetrocknet, im Ring 3,45 250¢g 8,62€
Tggogn | Foschsalan 1,70  200g = 3,39€

mit feiner Joghurtnote

bioladen*Hahnchenfleisch W

Bestellnr.

161152 Hahnchenbrust, 2 Stiick 37,99 400g = 15,20€
161154 Hahnchenkeulen, 2 Stick 17,59 500¢g 8,80€
161150 Hahnchen, ganz 15,89 1,3kg « 20,66€
161158 Hahnchenfliigel gewirzt, 4 Stk. 12,19 300g = 3,66€
161156 Hahnchenfliigel, 4 Stiick 11,19 300g  3,36€

bioladen*Putenfleisch
R T i [ Packungs- , Ca. Preis

Bestellnr. inhalt (ca.) | pro Pckg!

161183 Putenbrustfilet, 2 Stiick 39,19 300g 11,76€
161181 Filetstreifen 36,59 300g 10,98€
161184 Putenbrustfilet, Familienpackung 36,89 700g 25,82€
161182 ;‘j;e(;‘geo‘t;kiusl?d" 2649  300g  7,95€
161180 | Tutensulasch, 2589  400g  10,36€

aus der Oberkeule

Bitand

Packungs- |  Preis
inhalt (ca.) | pro Pckg!'

bioladen*Geflligelwurst W »

Lo | Euro/
Bestellnr. jArtlkel | 100g

161193 Wiener, 3 Stiick 2,99 150¢g 4,49€
161194 Mortadella 2,86 80g  2,29€
161196 Mortadella, mit Pistazie 341 80g 2,49€
161197 Jagdwurst 2,86 80g  2,29€

!. Die ausgewiesenen Preise entsprechen den angegebenen Circa-Gewichten.

- Abweichungen von Gewichtsangaben sind naturgemaB maglich.
- Preisanderungen sind moglich.

bioladen™

Unser Qualititsanspruch.

Fleisch von verbandszertifizierten Bauernhofen.
Reiner Geschmack.

Kein Nitritpokelsalz.

Artgerechte Tierhaltung.

Okologisches Futter.

Schonende Schlachtung.

Nachhaltigkeit und Verantwortung.

Kontrollierte Bio-Qualitiit

Beim bioladen*Puten- und Hahnchen-Frischfleisch
finden Sie die jeweilige Verbandsqualitat auf dem
Etikett. Die Puten und Hahnchen kommen aus-
schlieBlich von den Bioland-Bauernhéfen Hegge-
mann und Gritter (beide anséssig in der Dingdener
Heide) und den Naturland-Hoéfen Lithrsen im
niedersachsischen Twistringen und Brauers in

Wachtendonk. [ Q )

Das bioladen*Rind- und Schweinefleisch kommt
ausschlieBlich von Bauernhdfen, die zertifizierten
Bio-Verbanden angeschlossen sind.

Da die Tiere von unterschiedlichen, verbandszerti-
fizierten Hofen stammen, konnen diese Produkte
nicht den einzelnen Verbénden zugeordnet werden
und sind daher als EU-Bio-Ware gekennzeichnet.

Weitere Informationen finden
Sie unter www.bioladen.de.

Lagerhinwets

Damit die Spitzenqualitat von Fleischprodukten
optimal erhalten bleibt, denken Sie daran, Ihren
Kiihlschrank kalter einzustellen.

So lagern Sie optimal: Hackfleisch und die fris?he
Bratwurst sind sensible Fleischprodukte und dirfen
nur bei maximal 2°C gelagert werden. Die anderen
Frischfleischprodukte sind bei 0°-4°C zu lagern.
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bioIadeh*FIéisch aus Ih‘rem Bioladen.

oladen*Fleisch aus |hrem Bioladen.

Sie kdnnen am

Sie koénnen am

kénnen am

Sie

lhre Bestellung in Ihrem Bioladen abholen. Ihre Bestellung in Ihrem Bioladen abholen.

hre Bestellung in Ihrem Bioladen abholen.

Bitte trennen Sie den Bestellschein ab und geben diesen an der Kasse ab.

Ihre Bestellung

Bitte tragen Sie ein:
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3itte trennen Sie den Bestellschein ab und geben diesen an der Kasse ab.

lhre Bestellung

Bitte tragen Sie ein:
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Bestellnr.

Name:

Name:

lame:

Telefon:

Telefon:

elefon:

Abholtag: -

Abholtag:

\bholtag:



